
Mains
Prime Time  355:-
BBQ-glaserad och grillad ryggbiff med  
sauce Bearnaise på grillat smör med bacon
glaserade haricots verts och pommes frites.

Who need KFsee?  285:-
Stars friterade kyckling med majsdressing, 
syrlig kålsallad och husets dirty fries med 
jalapeno och lagrad ost.

Flower Power  245:-
Kryddfriterad blomkål med  
frasig rostad panko, syrlig  
kålsallad, svampragu, miso- 
majonnäs och bakad tomat.

Smaller 
Sea Fritters  145:-
Stora friterade räkor med gumbo style dressing.

Sharing is Caring  95:- 
Stars nachotallrik med nyfriterade nacho-
chips med husets krydda, pico de gallo, 
guacamole, riven ost, picklad jalapeno  
och vår egen ostdip.

Caesar Salad Chicken  199:-
Grillad kycklingfilé, bacon, caesardressing, 
italiensk hårdost och krutonger.

Fry Me to The Moon  135:-
Stars friterade kycklingvingar glaserade  
med svartpepparglace.

Slice me Up  255:-
Stars charkbricka med två sorters  
charkuterier, ölkorv, ost, pickles, fröknäcke, 
färskostdip och marmelad.

Napa Valley Salad  155:-
Burrata med salsa på tomat och vindruvor, grillad 
citrondressing, frasigt surdegskrisp och basilika.

Burgers 
The Perfect Marriage  229:-
Stars hamburgare med cheddar i briochebröd med 
jalapenomajonnäs, lönnsirapglaserat bacon, syrade 
tomater, romansallad och crispy chili. Serveras med 
pommes och cole slaw.

Det går bra att byta ut burgaren mot grillad halloumi 
eller friterad blomkål

Pasta 
Who is this Alfredo Guy?  235:-
Stars variant på pasta Alfredo. Tagliatelle slungad i ostsås 
med riven italiensk hårdost serveras med tomat, persilja, 
lagrad balsamico och krispigt friterad kyckling.

The Lob-Guini  245:-
Linguini, slungad i hummersås med soltorkad tomat-
dressing, avokado, spenat, sultanrussin, kräftstjärtar och 
rostade pinjenötter.

Sandwiches 
The Cuban Cigar  209:-
Frasigt stekt focaccia fylld med rökt glaserat sidfläsk, 
mustig molesås, syrad lök, grillad gurka, senap, riven 
gruyere och persilja.

Snacks 
Oliver  79:-
Marinerade med örter, vitlök och fänkålsfrö.

PopCorn  55:-
Med vår egna kryddblandning.

Pork Crackling  69:-
Frasigt friterade fläsksvålar med  
syrlig krydda och jalapenomajonnäs.

Potato Chips  75:-
Potatischips med husets  
krydda och färskostdip.

Nuts  45:-
Saltade eller chilinötter.

Beer Bites  67:-
Klassisk ölkorv.

Desserts 
Chocolate Shock  115:-
Brownie med chili, hallon
sorbet, hallon.

Blueberry Mania  135:-
Amerikanska pannkakor,  
blåbär, blåbärskompott,  
lönnsirap, pecannöt, vanilj- 
glass och havssalt.

Sides 
Fries / Sweet Potato Fries  45/55:-

Dirty Fries  65:-
Frasiga pommes frites toppade med syrlig jalapeno, 
jalapenomayo, riven ost och strimlad persilja.

Roasted Potatoes  55:-
Kulpotatis rostade i ugn med olivolja, rosmarin 
och vitlök. Slungas med smör och toppas med 
strimlad persilja.

Bacon Glaced Green Beans  55:-
Haricots verts glaserade med smör, frasigt bacon, 
lök, lönnsirap och strimlad persilja.

Mac N Cheese  55:-
Stars variant på det mest amerikanska vi har!  
Pasta vänd i ostsås och toppad med cheddar.

Cabbage Salad  55:-
Strimlad vitkål, salladskål och morot smaksatt 
med ponzu, koriander och salladslök.

Mushroom Ragu  55:-
Shiitake och ostronskivling steks med vitlök  
och schalottenlök och toppas med persilja.

Pimentos de Padron  55:-
Friterade pimentos som slungas med vitlökssmör 
och toppas med örter.

Green Salad Dressing  55:-
Husets gröna blad slungas med en vinägrett  
med smak av citrus.

Cole Slaw  55:-
Strimlad vitkål och morot vänds i mustig majonnäs 
och smaksätts med chili och svartpeppar.

Dip Sauce  27:-
Mayo: Hemgjord majonnäs.

Cheesedip: Majonnäs smaksatt med cheddar, 
muskot och vitlök.

Mole jus: Mexikansk sås av chili, choklad och kryddor 
som ger en kombination av hetta och sötma.

Gumbo style dressing: Rostad paprika och tomat 
smaksatt med cajunkrydda.

Truffle jus: Oxsvansbuljong kokt med rödvin till 
en perfekt balanserad skysås med smak av tryffel.

Redwine jus: Oxsvansbuljong kokt med rödvin  
till en perfekt balanserad skysås.

Jalapeno Mayo: Majonnäs smaksatt med  
het grön jalapeno.

Mustard Mayo: Majonnäs smaksatt med  
Colemans Mustard och gul senap.

Creamed Corn Dressing: Majonnäs smaksatt 
med rostad majs och syrlig lime.

Miso Mayo (vegan): Vegansk misomajonnäs  
baserat på sojamjölk och senap.

Inga hemligheter 
Scanna koden för att se exakt vad du stoppar i dig – från fullständig  
allergenlista för våra rätter samt information om köttet vi serverar.

Beslutsångest? Vi guidar  
dig gärna till den perfekta  
kombon av mat och dryck.

event menu



Bubbles
Mont-Ferrant Americano 
Cava Brut Nature Organic   155:-       590:-
Spanien. 25 eller 70 cl. Passar till vår friterade kyckling.

Prosecco Treviso DOC 
Cuvée Extra Dry   155:-       590:-
Italien. 25 eller 70 cl. Passar extra bra till räkor, pasta och 
övriga skaldjur.

Champagne Etienne Dumont Brut   1 285:-
Frankrike. Passar till chark, fisk och skaldjur.

Philipponnat Royale Réserve Brut   1 600:-
Frankrike. Är en underbar sällskapschampagne.

Rosé wine
Santiago VV Rosé   105:-       425:-
Portugal. Passar till småplock och är ett bra sällskapsvin.

La Croix St Pierre Rosè   110:-       440:-
Frankrike. Passar till burgarna, grillat och bra som sällskapsvin.

White wine
Les Calcaires  
Sauvignon Blanc   105:-       440:-
Frankrike. Passar till lättare sallader och skaldjur.

Even & Odd Riesling   130:-       575:-
Tyskland. Passar till fisk och skaldjur eller hetare rätter.

Mark West Chardonnay   145:-       649:-
USA. Passar perfekt till fisk och skaldjur.

Domaine Louis Moreau Chablis   995:-
Frankrike. Passar till fisk och skaldjur eller som gott sällskap.

Red wine
AP Vino Rosso  105:-       440:-
Italien. Passar till våra pastarätter, gott som sällskapsvin.

Côtes du Rhône  
Gentilhomme  125:-       525:-
Frankrike. Passar till våra burgare, grillade rätter,
sandwiches, bakad fläsksida.

Carodorum Expresión  130:-       575:-
Spanien. Passar till vårt grillade kött, burgare.

Mark West Pinot Noir   145:-       649:-
USA. Passar exempelvis perfekt till kyckling, lättare  
kötträtter, småplock och chark.

Nipozzano Riserva  
Chianti Rufina DOCG   1 110:-
Italien. Passar till lättare rätter som chark och svamp.

El Sueco   1 375:-
Spanien. Passar utmärkt till vårt grillade kött, burgare.

Tenuta Calimaia Vino Nobile  
di Montepulciano DOCG   1 505:-
Italien. Passar fint till vårt grillade kött, burgare.

L’AME Châteauneuf  
du Pape Rouge EKO   1 600:-
Frankrike. Passar toppen till vårt grillade kött, 
burgare.

Louis M Martini Napa Valley 
Cabernet Sauvignon   1 825:-
USA. Passar till burgarna och våra grillade 
kötträtter.

Casa E. di Mirafiore  
Barolo Classico DOC   2 500:-
Italien. Passar mycket bra till vårt grillade kött, 
burgarna och pastarätterna.

Signature cocktails  165:-

Strawberry Basil Smash: Absolut Vodka, jordgubbar, 
agavesyrup, basilika, citronjuice.

Passionate Smash: Absolut Vanilia vodka, mynta,  
smörkola, passionsfrukt, citronjuice.

Cucumber Gimlet: Beefeater Gin, fläder, gurka,  
citronjuice, sockerlag.

Big Apple: Bourbon Four Roses, äppelpaj syrup,  
citronjuice, (äggvita).

L.A Smash: Absolut Citron vodka, grönt äpple, mynta, 
citronjuice.

Popcorn Sour: Jameson whiskey, smörkola, popcorn­
syrup, citronjuice, (äggvita).

Hibiscus Margarita: Tequila Olmeca, Cointreau,  
hibiscus, limejuice.

Rum Highball: Bacardi Spiced Rum, mango, citron- 
juice, ginger ale.

Northern Mule: Absolut Vodka, blåbär, limejuice,  
ginger beer.

Perfect Lady: Beefeater Gin, vit persika, citronjuice,  
sockerlag, (äggvita).

Tropical: Jordgubbsinfuserad Aperol, Martini Bianco, hallon, 
vanilj, citronjuice, mangoskum smaksatt med havssalt.

Mojito: Rom, mynta, socker, lime.

Frozen Daiquiri: Rom, lime, jordgubb eller passionsfrukt.

Non Alcoholic
Beers
Mariestads alkoholfri 40cl Sverige	  65:-

Ship Full Of IPA Sverige.		    66:-

Easy Rider Sverige.		    75:-

Soft drinks and Soda
Coca Cola, Coca Cola Zero,  
Sprite Zero, Fanta Zero, 40cl		   45:-

Mino Zero Lemonad, 33cl Fråga om smak. 	  45:-

Pellegrino, 25 eller 100cl 	   45:-      105:-

Bubbles and cider
Chavin Zéro Chardonnay Sparkling, 20cl	  135:-

Chavin Zéro Chardonnay, 20cl 		   135:-

Chavin Zéro Syrah, 20cl 		   135:- 

Chavin Rosé Sparkling, 25cl		   135:- 

Cider Briska Fråga om smak.		   59:-

Mocktails  85:-
Rasperry Sling: Hallon, apelsin, citron, socker.

Ginger Mint Julep: Mynta, lime, äpple, socker, ingefära.

Mango Hurricane: Passionsfrukt, mango, lime,  
socker, Sprite.

Tea Time Passion: Earl Grey tea, passionsfrukt,  
lime, socker, ingefära.

Mango Ginger Crush: Mango, lime, ginger beer.

Coffee and Tea
Kaffe		   35:-

Caffe latte 		   58:-

Espresso 		   32:- 

Dubbel espresso 		   45:- 

Iskaffe		   58:- 

Te 		   35:-

Varm choklad 		   58:- 

Beer and Cider
Beers 	 60cl	 40cl 
Norrlands Guld i kall sejdel 	  115:-	  85:-

More Beers on tap	 40cl
Mariestads ofiltrerad Sverige	   99:-

Krusovice Tjeckien	   105:-

Ship Full Of IPA Sverige	   105:-

Third Mate Missing IPA Sverige	   105:-

Blue Moon USA	   110:-

Wisby Draught Stout Sverige	   110:-
Rotator X Testa våra unika små brygder,  
fråga personalen vad vi har just nu.	   110:-

Omaka Gästkran från restaurang Omaka.	   110:-

Bottles
Daura Damm 5.4 Spanien. Glutenfri lager.	   95:-

Sol 4.5 Mexico. 	   95:-

Coors Light 4.0 USA. 	   85:-

Heineken 5.0 Nederländerna.	   85:-

Cider/Fab bottles 
Briska Fråga om smak. 	   95:-

Stongbow	   105:-

Bacardi Breezer Fråga om smak.	   115:-

Smirnoff Ice	   115:-

Coffee drinks  159:-

Irish Coffee: Jameson whiskey, farinsocker, bryggkaffe,  
lättvispad grädde.

Stars Coffee: Bailey's Irish Cream, smörkola, bryggkaffe,  
lättvispad grädde toppad med karamellsås.

Espresso Martini: Absolut Vodka, Kahlúa, espresso, sockerlag.

Spritzers and Sangria
Aperol Spritz		    149:-
Aperol, soda, mousserande vin.

Rossini		    149:-
Mousserande vin, jordgubb, citron.

Venice Spritz		    149:-
Aperol, Luxardo limoncello, passionsfrukt,  
citron, mousserande vin.

Sangria	  549:-       149:-
Rödvinssangria är en uppfriskande och fruktig  
dryck med ursprung i Spanien.

Classic cocktails  159:-

Dry Martini: Gin, torr Vermouth, oliv.

Mai Tai: Mörk rom, citruslikör, citonjuice, bittermandel, 
Angostura Bitter.

Manhattan: Bourbon Whiskey, Rosso Vermouth,  
Angostura Bitter.

Old Fashion: Bourbon, Angostura Bitter, socker.

Cosmopolitan: Absolut Citron vodka, citronlikör,  
lime, socker, tranbärsjuice.

Negroni: Gin, Rosso Vermouth, Campari.

Rusty Nail: Irländsk whiskey, Drambuie.

Whiskey Sour: Bourbon, Angostura Bitter.

Lynchburg Lemonade: Bourbon, citruslikör,  
citron, socker, Sprite.

Piña Colada: Rom, kokosgrädde, ananasjuice. 

drinks

Vissa hänger sina mästerverk på väggen. Vi föredrar 
att hälla upp våra i kylda glas med handkarvad is.


