
Mains
Prime Time  355:-
BBQ-glaserad och grillad ryggbiff med  
sauce Bearnaise på grillat smör med bacon
glaserade haricots verts och pommes frites.

Who need KFsee?  285:-
Stars friterade kyckling med majsdressing, 
syrlig kålsallad och husets dirty fries med 
jalapeno och lagrad ost.

Flower Power  245:-
Kryddfriterad blomkål med  
frasig rostad panko, syrlig  
kålsallad, svampragu, miso- 
majonnäs och bakad tomat.

Smaller 
Fry Me to The Moon  135:-
Stars friterade kycklingvingar glaserade  
med svartpepparglace.

Sea Fritters  145:-
Stora friterade räkor med gumbo  
style dressing.

Caesar Salad Chicken  199:-
Grillad kycklingfilé, bacon, caesardressing, 
italiensk hårdost och krutonger.

Sharing is Caring  95:- 
Stars nachotallrik med nyfriterade nacho-
chips med husets krydda, pico de gallo, 
guacamole, riven ost, picklad jalapeno  
och vår egen ostdip.

Slice me Up  255:-
Stars charkbricka med två sorters  
charkuterier, ölkorv, ost, pickles,  
fröknäcke, färskostdip och marmelad.

Burgers 
The Perfect Marriage  229:-
Stars hamburgare med cheddar i 
briochebröd med jalapenomajonnäs, 
lönnsirapglaserat bacon, syrade tomater, 
romansallad och crispy chili. Serveras med 
pommes och cole slaw.

Det går bra att byta ut burgaren mot 
grillad halloumi eller friterad blomkål

Pasta 
The Lob-Guini  245:-
Linguini, slungad i hummersås med soltorkad 
tomatdressing, avokado, spenat, sultanrussin, 
kräftstjärtar och rostade pinjenötter.

Sandwiches 
The Cuban Cigar  209:-
Frasigt stekt focaccia fylld med rökt glaserat 
sidfläsk, mustig molesås, syrad lök, grillad 
gurka, senap, riven gruyere och persilja.

Snacks 
Oliver  79:-
Marinerade med örter, vitlök och fänkålsfrö.

Potato Chips  75:-
Potatischips med husets krydda och 
färskostdip.

Pork Crackling  69:-
Frasigt friterade fläsksvålar med syrlig 
krydda och jalapenomajonnäs.

PopCorn  55:-
Med vår egna kryddblandning.

Nuts  45:-
Saltade eller chilinötter.

Beer Bites  67:-
Klassisk ölkorv.

Desserts 
Chocolate Shock  115:-
Brownie med chili, hallon
sorbet, hallon.

Blueberry Mania  135:-
Amerikanska pannkakor,  
blåbär, blåbärskompott,  
lönnsirap, pecannöt, vanilj- 
glass och havssalt.

Sides 
Fries / Sweet Potato Fries  45/55:-

Dirty Fries  65:-
Frasiga pommes frites toppade med syrlig jalapeno, 
jalapenomayo, riven ost och strimlad persilja.

Roasted Potatoes  55:-
Kulpotatis rostade i ugn med olivolja, rosmarin 
och vitlök. Slungas med smör och toppas med 
strimlad persilja.

Bacon Glaced Green Beans  55:-
Haricots verts glaserade med smör, frasigt bacon, 
lök, lönnsirap och strimlad persilja.

Mac N Cheese  55:-
Stars variant på det mest amerikanska vi har!  
Pasta vänd i ostsås och toppad med cheddar.

Cabbage Salad  55:-
Strimlad vitkål, salladskål och morot smaksatt 
med ponzu, koriander och salladslök.

Mushroom Ragu  55:-
Shiitake och ostronskivling steks med vitlök  
och schalottenlök och toppas med persilja.

Pimentos de Padron  55:-
Friterade pimentos som slungas med vitlökssmör 
och toppas med örter.

Green Salad Dressing  55:-
Husets gröna blad slungas med en vinägrett  
med smak av citrus.

Cole Slaw  55:-
Strimlad vitkål och morot vänds i mustig majonnäs 
och smaksätts med chili och svartpeppar.

Dip Sauce  27:-
Mayo: Hemgjord majonnäs.

Cheesedip: Majonnäs smaksatt med cheddar, 
muskot och vitlök.

Mole jus: Mexikansk sås av chili, choklad och kryddor 
som ger en kombination av hetta och sötma.

Gumbo style dressing: Rostad paprika och tomat 
smaksatt med cajunkrydda.

Truffle jus: Oxsvansbuljong kokt med rödvin till 
en perfekt balanserad skysås med smak av tryffel.

Redwine jus: Oxsvansbuljong kokt med rödvin  
till en perfekt balanserad skysås.

Jalapeno Mayo: Majonnäs smaksatt med  
het grön jalapeno.

Mustard Mayo: Majonnäs smaksatt med  
Colemans Mustard och gul senap.

Creamed Corn Dressing: Majonnäs smaksatt 
med rostad majs och syrlig lime.

Miso Mayo (vegan): Vegansk misomajonnäs  
baserat på sojamjölk och senap.

Inga hemligheter 
Scanna koden för att se exakt vad du stoppar i dig – från fullständig  
allergenlista för våra rätter samt information om köttet vi serverar.

Beslutsångest? Vi guidar  
dig gärna till den perfekta  
kombon av mat och dryck.

event menu


